
Herzlich willkommen 

 

 
 

*************** 

Öffnungszeiten Wintersaison 2017/2018 
2. Dezember 2017 bis 22. April 2018 täglich geöffnet 

 

Montag - Freitag 

11:30 Uhr - 14:00 Uhr und ab 17:00 Uhr 

 

Samstag & Sonntag 

ab 11:30 Uhr durchgehend geöffnet 

 

Trattoria / Pizzeria 

Gemütliches Familienrestaurant mit Pizzas aus dem Holzofen, italienische Spezialitäten  

und abwechslungsreichem Mittagsangebot. 

 

Crotto 

täglich ab 18:00 Uhr geöffnet 

 

Gemischter Salat 

*** 

Fondue Chinoise Buffet à discrétion 

Fleischsorten: zartes Fleisch vom Kalb, Rind, Schwein und Hirsch 

Dazu servieren wir Ihnen sechs hausgemachte Saucen, Beilagen wie Silberzwiebeln, Maiskolben, 

getrocknete Tomaten usw. Pommes-frites, Reis, Folienkartoffeln und Gemüse 

Preis pro Person Fr. 44.50  

 

Ihre Gastgeber 

Thomas Wälchli & Frank Schneider (Küchenchef) 

 



Unsere Vorspeisen / Our starters 
 

Salatteller vom Buffet Vorspeise 9.50 
Salad plate from the buffet Hauptgang 17.50 
 
 
 

Italienische Gemüsesuppe „Minestrone“  9.50 
Italian vegetable soup „Minestrone“ 
 
 
 

Hausgemachte Knoblauchsuppe mit Schlagrahm und Croutons  9.50 
Homemade garlic soup with whipped cream and croutons 
 
 
 

Der Klassiker „Caprese“ mit Büffelmozzarella  16.50 
The classical „Caprese“ with buffalo-mozzarella 
 
 
 

Rinds Carpaccio auf Rucola mit gehobeltem Parmesan 19.50 
Sliced beef carpaccio with parmigiana 
 
 
 

Riesencrevetten in Olivenöl gebraten mit Knoblauch und  19.50 
frischen Kräutern auf Blattsalaten  
Grilled prawns fried in olive oil with garlic and fresh herbs served with green salad 
 
 
 

Schnecken gratiniert mit feiner „Café de Paris“  13.50 
Snails gratinated with fine café de Paris gratinated 
 

 
Falsche Schnecken, gebratene Rindfleischwürfel gratiniert mit feiner „Café de Paris“ 16.50 
Fake snails, beef cubes with fine café de Paris gratinated 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Unsere Hauptspeisen / Our main dishes 

 

* Spaghetti „con aglio, olio e peperoncini“  18.50 
Spaghetti with garlic, olive oil and peperoncini 
 

* Spaghetti „Bolognese“ mit Rindfleisch - Tomatensauce  19.50 
Spaghetti "Bolognese" with beef and tomate sauce 
 

* Spaghetti „Carbonara“ mit gebratenem Speck, Ei und Rahm  20.50 
Spaghetti „Carbonara“ with bacon, egg and cream 
 

* Hausgemachte Gnocchi mit Pesto oder Tomatensauce  21.50 
Homemade gnocchi with pesto or tomato sauce 
 

* Hausgemachte Gnocchi “Gorgonzola” mit Blattspinat und Gorgonzolasauce 22.50 
Homemade gnocchi “Gorgonzola” with spinach leaves and gorgonzola sauce 
 

Hausgemachte Gnocchi “Bolognese” mit Rindfleisch - Tomatensauce  23.50 
Homemade gnocchi “Bolognese” with beef and tomate sauce 
 

Risotto mit gebratenen Steinpilzen  23.50 
Risotto with fried porcini mushrooms 

 

Steinpilzravioli, serviert mit Kräuterrahmsauce  24.50 
Porcini mushroom ravioli, served with herbal cream sauce 
 

Kalbs Piccata “Milanese” mit Tomatenspaghetti  38.50 
Veal piccata “milanese” with tomato spaghetti 
 

Riesencrevetten in Olivenöl gebraten mit Knoblauch und   39.50 
frischen Kräutern, serviert mit Risotto 
Grilled prawns fried in olive oil with garlic and fresh herbs served with risotto 
 

“Ossobuco” geschmorte Kalbshaxe mit Steinpilzrisotto und Gemüse 39.50 
Braised veal shank me mushroom risotto and vegetables 
 

Kalbs Cordon-bleu "Inferno" gefüllt mit scharfem Salami, Bergkäse und  41.50 

Chilli mit Pommes-frites und Gemüse 

Veal Cordon-bleu "Inferno" filled with spicy salami , cheese and  

chilli with french fries and vegetables 
 

Entrecôte an Steinpilzsauce mit Risotto und Gemüse 43.50 
Entrecôte  with porcini mushroom sauce, risotto and vegetables 

 

 
* Diese Gerichte sind mit glutenfreien Penne erhältlich 

* These dishes are available with gluten-free Penne 

 



Pizza aus dem Holzofen / Pizza from the wood oven 
 

Margherita Tomaten und Mozzarella  16.50 
 Tomatos and mozzarella 

Prosciutto Tomaten, Mozzarella und Schinken  19.50 
 Tomatos, mozzarella and ham 

Prosciutto e Funghi Tomaten, Mozzarella, Schinken und Pilze  21.00 
 Tomatos, mozzarella, ham and mushroom 

Salami Tomaten, Mozzarella und Salami  19.50 
 Tomatos, mozzarella and salami 

Salami piccante Tomaten, Mozzarella und Salami piccante  19.50 
 Tomatos, mozzarella and spicy salami 

Hawaii Tomaten, Mozzarella, Schinken und Ananas  20.50 
 Tomatos, mozzarella, ham and pineapple 

Tonno Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Kapern und Zwiebeln  20.50 
 Tomatos, mozzarella, tuna, capers and onions 

Quattro Stagioni Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons und Artischocken  21.50 
 Tomatos, mozzarella, ham mushroom and artichokes 

Amatriciana Tomaten, Mozzarella, Schinken, Speck, Zwiebeln, Ei und Knoblauch 25.50 
 Tomatos, mozzarella, ham, bacon, onions, egg and garlic 

Crudo Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, Mascarpone und Rucola  26.50 
 Tomatos, mozzarella, raw ham, mascarpone and arugula 

Primavera Tomaten, Mozzarella und Gemüse  21.50 
 Tomatos, mozzarella and vegetables 

Gorgonzola Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola und Zwiebeln  21.50 
 Tomatos, mozzarella, gorgonzola and onions 

Romana Tomaten, Mozzarella, Salami piccante, Gorgonzola und  Zwiebeln  22.50 
 Tomatos, mozzarella, spacy salami, gorgonzola and onions 

Gamberoni Tomaten, Mozzarella, Peperoni, Riesencrevetten und Zwiebeln  26.50 
 Tomatos, mozzarella, pepperoni, prawns and onions 

Madrisa-Mia Tomaten, Mozzarella, Peperoni, Oliven, Kapern, Knoblauch und Zwiebeln 21.50 

 Tomatos, mozzarella, hot pepper, olives, capers, garlic and onions 

Don Giovanni Tomaten, Mozzarella, Spinat, Speck, Zwiebeln und Knoblauch  23.50 
 Tomatos, mozzarella, spinach, bacon, onions and garlic 

 

Zusätzliche Beilagen + 1.50, Rohschinken + 4.00, 3 Stück Riesencrevetten + 9.50 

Gerne bereiten wir Ihnen auch alle Pizzen klein zu (Fr 2.00 Reduktion) 

We are also happy to serve small pizzas (Fr 2.00 reduction) 

„Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten“ 



 

 

Sie möchten feiern..? 
 

Bei uns finden Sie die idealen Räumlichkeiten für Ihre nächste 

Familienfeier oder Ihren Geschäftsanlass. Zusammen mit unserer 

saisonalen und abwechslungsreichen Küche machen wir jeden Anlass zu 

einem vollen Erfolg. 

 

Bitte vereinbaren Sie einen Termin damit wir Ihren Anlass persönlich 

besprechen können oder verlangen Sie unverbindlich unsere 

Bankettvorschläge. 

 

Zusammen mit unseren Mitarbeitern freuen wir uns Ihre nächste Feier zu 

organisieren und durchzuführen. 

 

Wir freuen uns auf Ihre Reservation! 

 

Ihre Gastgeber 
Thomas Wälchli & Frank Schneider (Küchenchef) 

 


